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RESUMO 

  
A castanha de caju produzida no Nordeste brasileiro possui grande aceitação, 
agradando aos paladares mais exigentes e possui importância relevante do ponto de 
vista da exportação, porém sofre limitações tecnológicas em seu processamento, 
afetando os padrões de qualidade o que prejudica seu rendimento industrial. Propõe-
se, com esta pesquisa, uma metodologia de melhoramento das etapas: 1) extração - 
remoção da amêndoa por meio do desenvolvimento de um equipamento para atender 
ao produtor de baixa renda; 2) despeliculamento-propor uma técnica para 
despelicuamento d a amêndoa; 3) otimização da etapa de torra das amêndoas pelo 
emprego de altas temperaturas 80 a 200°C, com alta velocidade do ar de secagem 
(6m.s-1). O equipamento e técnicas desenvolvidas foram avaliados segundo os 
parâmetros físicos tais como: eficiência do despeliculamento, índice de quebra, 
massa, massa específica, tamanho, textura e cor. Concluiu-se que , com o conjunto 
de técnicas e equipamentos desenvolvidos nesta pesquis, houve melhora significativa 
dos indices de quebra, despeliculamento e cor das amêndoas, em relação aos indices 
obtidos nas industrias mecanizadas. 
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