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RESUMO 

Neste trabalho objetivou-se determinar os macroconstituintes e as propriedades 

termofísicas das polpas de manga das variedades Espada, Haden, Tommy Atkins e Rosa 

em amostras integrais e concentradas a 20 °Brix. A caracterização foi feita determinando-

se o teor de umidade, sólidos totais, sólidos solúveis totais (oBrix), acidez total titulável e 

relação SST/ATT. As propriedades termofísicas determinadas foram a massa específica, 

e o calor específico, na faixa de temperaturas de 10 a 50 °C. As polpas integrais de 

manga Espada e Tommy Atkins apresentaram os maiores teores de sólidos solúveis 

totais (°Brix); dentre as polpas integrais, a de manga Rosa apresentou o maior teor de 

umidade; as variedades de manga Haden e Rosa, concentradas, e as variedades Espada 

e Tommy Atkins, integrais, se assemelharam em seus parâmetros, exceto para acidez. As 

massas específicas apresentaram reduções com o aumento da temperatura; O calor 

específico apresentou uma tendência de aumento com o aumento da temperatura para as 

polpas integrais e concentradas; dentre as polpas integrais, a de manga Espada 

apresentou calor especifico superior para todas as temperaturas aplicadas. Os aumentos 

nos teores de sólidos totais e sólidos solúveis totais promovidos pela concentração 

acarretaram elevações da massa específica e reduções do calor específico de todas as 

amostras. 
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ABSTRACT 

This work aimed to determine the macroconstituints and thermophysical properties of 

mango pulp varieties Espada, Haden, Tommy Atkins and Rosa in whole samples and 

concentrated at 20 °Brix. The characterization was done by determining the moisture 

content, total solids, total soluble solids (°Brix), titratable acidity and TSS/TA. The 

thermophysical properties were determined the density, and specific heat at temperature 

range from 10 to 50 °C. The whole mango pulps Espada and Tommy Atkins had the 

highest solids soluble (°Brix); among the whole pulps, the Rosa mango had the highest 

moisture content; the concentrated mango varieties Haden and Rosa and the whole, 

Espada and Tommy Atkins varieties, were similar in their parameters, except for acidity. 

The specific mass had decreases with increasing temperature; the specific heat showed 

an increasing trend with increasing temperature and the whole concentrated pulp; among 

the whole pulps, Espada mango presented higher specific heat for all applied 

temperatures. The increases in total solids and soluble solids promoted by the 

concentration led to increases in specific mass and decreases the specific heat all the 

samples. 
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