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RESUMO 
A perecibilidade elevada da cebola pode limitar o período de conservação dos 

bulbos, principalmente pelas transformações bioquímicas. O objetivo deste trabalho 
determinar a atividade dos compostos funcionais e da enzima polifenoloxidase 

cebolas amarela e roxa. A matéria-prima foi adquirida no comércio local
foram transportadas para o Laboratório de Análise de Alimentos, do centro de 

Ciências e tecnologia Agroalimentar, da Universidade Federal de Campina Grande,
sendo, selecionadas, higienizadas, classificadas, descascadas

e realizadas as análises químicas e físico-químicas
da atividade enzimática da polifenoloxidase (PPO)

i inteiramente casualizado com 2 tratamentos (cebola roxa e 
repetições. As cebolas amarelas em relação a roxa

de sólidos solúveis, clorofila, carotenoides, flavonoides e antocianinas, 
bas as cebolas apresentaram atividade enzimática

 entre as variedades. 
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The high perishability of onion bulbs
biochemical transformations
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ABSTRACT 

perishability of onion bulbs may limit the retention period
biochemical transformations. The objective of this study was to determine the activity 
of functional compounds and Polyphenoloxidase (PPO) in yellow and purple onions.

was purchased in the local market , where they were transported to 
the Food Analysis Laboratory of the Center of Science and Agrifood Technology, 

Campina Grande, Campus Pombal, being selected, cleaned, 
sorted, peeled processed and carried out chemical and physico
and determination of the enzymatic activity of polyphenol oxid
statistical design was completely randomized with two treatments (

repetitions. Yellow onions over purple kept the soluble solids co
, flavonoids and anthocyanins, smaller. Both onions showed 

enzymatic activity without significant differences between varieties
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